[bookmark: _GoBack]Примерные экзаменационные вопросы по дисциплине Технология послеуборочной обработки и хранение зерна 
1) Цели и задачи дисциплины ТПОХЗ
2) История развития хранения зерна 
3) Основные задачи в области хранения зерна
4) Пути снижения издержек при хранении зерна 
5) Сортовые особенности зерна и условия формирования зерна
6) Условия уборки урожая и хранения в первый период после уборки 
7) Физические свойства зерна и продуктов его переработки (плотность и натура, скважистость, сыпучесть)
8) Физические свойства зерна и продуктов его переработки (самосортирование, аэродинамическое сопротивление, парусность) 
9) Теплофизические свойства зерна и продуктов его переработки
10) Массообменные свойства зерна и продуктов его переработки
11) Процессы, происходящие в зерновой массе при хранении (долговечность, дыхание и факторы, влияющие на интенсивность дыхания)
12) Процессы, происходящие в зерновой массе при хранении (послеуборочное дозревание зерна, прорастание зерна)
13) Микроорганизмы зерновой массы (классификация и характеристика микрофлоры зерновых масс, условия жизнедеятельности микроорганизмов в зерновой массе)
14) Микроорганизмы зерновой массы (воздействие микроорганизмов на зерновую массу)
15) Вредители хлебных запасов (насекомые, жуки, бабочки)
16) Вредители хлебных запасов (паукообразные, мышевидные грызуны, птицы)
17) Особенности возникновения и протекания процесса самосогревания зерновых масс (классификация процессов самосогревания)
18) Самосогревание при различном исходном состоянии зерновой массы и последствия самосогревания зерна
19) Процессы, протекающие в пшеничной муке при хранении (дыхание, созревание, перезревание, прогоркание, развитие в муке клещей и насекомых)
20) Процессы, протекающие в пшеничной муке при хранении (плесневение, прокисание, самосогревание, уплотнение и слеживание, процессы, протекающие в муке из зерна других культур)
21) Процессы, протекающие в крупе при хранении
22) Процессы, протекающие в отрубях при хранении
23) Процессы, протекающие в мучке при хранении
24) Процессы, протекающие в комбикормах при хранении
25) Классификация и общая характеристика режимов и способов хранения
26) Режим хранения зерна и продуктов его переработки в сухом состоянии
27) Режим хранения зерна и продуктов его переработки в охлажденном состоянии 
28) Режим хранения зерна и продуктов его переработки в бескислородной среде
29) Структура элеваторной промышленности 
30) Требования, предъявляемые к зернохранилищам 
31) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Очистка зерна. Примеси зерна основной культуры
32) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Очистка зерна. Зерноочистительные машины
33) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Сушка зерна. Назначение сушки
34) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Сушка зерна. Термоустойчивость зерна
35) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Сушка зерна. Особенности сушки при различном состоянии слоя зерна
36) Мероприятия, повышающие устойчивость зерна при хранении. Сушка зерна. Зерносушилки
37) Активное вентилирование зерновых масс. Сущность и задачи вентилирования
38) Активное вентилирование зерновых масс. Техника для активного вентилирования зерновых масс
39) Активное вентилирование зерновых масс. Прогнозирование продолжительности периода безопасного хранения свежеубранного зерна и определение возможности вентилирования зерна
40) Активное вентилирование зерна искусственно охлажденным воздухом
41) Активное вентилирование просушенного и не охлажденного в сушилке зерна 
42) Активное вентилирование зерна подогретым воздухом
43) Химическое консервирование зерна (сущность и задачи химического консервирования и основные консерванты для обработки зерновых масс)
44) Техника для химического консервирования зерна
45) Борьба с вредителями хлебных запасов (классификация мер борьбы с вредителями, профилактические меры борьбы с вредителями)
46) Истребительные меры борьбы с вредителями (классификация и обоснование целесообразности применения истребительных мер,)
47) Физико-механические способы дезинсекции (механическая очистка объектов, термическая дезинсекция, дезинсекция излучением)
48) Химические способы дезинсекции (классификация пестицидов и способы их использования, дезинсекция объектов хлебоприемных и зерноперерабатывающих предприятий)
49) Альтернативный метод дезинсекции зерноперерабатывающих предприятий, хранилищ и дератизация (меры безопасности при проведении дезинсекции и дератизации)
50) Принципиальная технологическая схема приемки и обработки зерна
51) Приемка и размещение зерна в хранилищах
52) Особенности приемки, размещения, хранения и обработки семенного зерна
53) Особенности хранения и обработки отдельных зерновых культур (рис)
54) Особенности хранения и обработки семян масличных культур (и сои)
55) Особенности хранения и обработки зерна кукурузы в початках
56) Особенности хранения и обработки зерна проса
57) Особенности размещения и хранения муки и крупы
58) Особенности приемки, размещения, хранения комбикормов и контроль качества комбикормов
59) Наблюдение за хранящимся зерном и продуктами его переработки и контроль качества
60) Количественно-качественный учет зерна и продукции

